04 .

Bruschetta-Pinsa, Funghi saltati in crema con carne salada di Cetvo (da condividere) 72§
Bruschetta—Pinsa, sautierte Pilze in Rabmsauce mit Hirsch-Carne Salada (3um Teilen)

Bruschetta" Vegetatiana” 17501
Pomodorini e basilico - Ricotta e Fichi - Gorgonzola, 3ucca e crumble di frutta secca

Kirschtomaten und Basilikum — Ricotta und Feigen — Gorgonzola, Kiirbis und Nuss-Crumble

100%

"Sciatt" di formaggio Bio-Valposchiavo su letto d'insalata e Crudo Valposchiavo .«
"Sciatt" ans Bio-V alposchiavo Kése anf Salatbett und Robschinken ans dem V alposchiavo

Battuta di Cetvo con uova di quaglia e bruschette gratinate al butro 15 Kﬁ)
Hirsch -Tartar mit Wachteleiern nach Art des Chefs und knusprigen Bruschette im Holzofen gratiniert

Tonno rosso scottato al sesamo nero su crema di finocchi e Miso .o
Lezcht angebratener Roter Thunfisch mit Schwarzem Sesam anf Fenchelereme und Miso

Tartare di Manzo alla moda dell'Hotel Albrici
con bruschette gratinate al forno a legna (Logermente piccante) 13710
Rindsfleisch-Tartar nach Art des Chefs mit knusprigen Bruschette im Holzofen gratiniert (leicht schary)

Insalata songino, Salmone marinato alla rapa rossa, avocado, pomodorini datterini
e cipolla di Tropea s
Feldsalat mit Rote-Bete-mariniertem Lachs, Avocado, Datteltomaten und Tropea-Zwiebel

Tyusata] e

Bouquet d’insalata verde e crumble di pane all 'aglio 1751 A4
Griines Salat-Bonguet mit Knoblanchbrot-Crumble

Insalata mista e crumble di pane all'aglio -svn  \[
Gemischter Salat mit Knoblauchbrot-Crumble
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Minestrone di Verdure - Italienische Genmiisesuppe -5 \[ 13
Zuppa d’orzo Gtigionese - Biindner Gerstensuppe 1+ 2
Vellutata di Zucca con crostini di pane cotto nel forno a legna e créme fraiche - [ 15

Cremige Kiirbissuppe mit im Holzofen gebackenen Brotcroditons und Créme Fraiche

Pt Prgf

Cavatelli con impasto alla ricotta fatti in casa al ragu di Lepre e funghi Porcini 5751 y} 24
Hausgemachte Cavatelli ans Ricotta-Teig an Hasenragont und Steinpilzen

RV \
Pappardelle fatte in casa con Guanciza di cinghiale sfilacciata e crema di parmigiano Q‘y} 22
Hausgemachte Pappardelle mit zart gerfasertem Wildschweinfleisch ans der Backe und cremiger Parmesansance 2v.675.12

Tagliatelle fatte in casa con Verdure alla moda di "Mamma Pina" 2.5 AYs 22
Hansgemachte Tagliatelle mit Genzdise nach Art von ,,Mamma Pina“

Risotto ai mirtilli dei nostrd boschi mantecato al mascatpone con slinzega di cervo .. Y} 23
Heidelbeer-Risotto mit Mascarpone, verfeinert mit lufigetrockneter Hirsch-Slinzega

Linguine trafilate al bronzo con polpo, crema all'aglio nero, 21
pomodorini confit e crumble di pane i

Bronzegezogene Linguine mit Oktopus, Creme ans schwarzem Knoblanch,

konfierten Kirschtomaten und knusprigen Brotbriseln

Gnocchi di patate ai Funghi 1. Y %
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Pilzen



P Prgf -t Trfionals

Pizzoccheri con mortadella -

Tagliatelle di saraceno con patate, verdure, formaggio e burro all’aglio e salvia
accompagnati con mortadella

Buchweizen-Nudeln mit Kartoffeln, Gemiise, Kise und Knoblauch-Salbei-Butter

serviert mit Puschlaver Mortadella

Capunet con misolta s
Gnocchetti di pane e spinaci con formaggio, burro e cipolle

accompagnati da salametto poschiavino
Spinat-Brot-Spatzli mit Kise, Butter und Zwiebeln serviert mit Puschlaver Salametti

Taiadin con coppa -
Tagliatelle all’novo fatte in casa con formaggio, patate, burro e cipolle
accompagnati con coppa di Poschiavo

Hausgemachte Eiernudeln mit Kise, Kartoffeln, Butter und Zwiebeln, serviert mit einheimischer Coppa

Crespelle di saraceno farcite con formaggio BIO di Poschiavo, %pzucettz alla bitra
gratinate nel forno a legna 15+
Buchweizencrépes gefiillt mit Puschlaver Bio Kase, Bierspeck, im Holzofen siberbacken

Spaghetti o Fusilli trafilati al bronzo del “Molino di Poschiavo”
...Pomodoro - Tomaten-Sauce -

.. Aglio, olio e peperoncino 1

Arrabbiata

...Carbonara -

100%

...Bolognese (100% carne di vitellone BIO Valposchiar) - Fleischsauce (100% Kalbsfleisch BIO Valposchiavo)s iz

... Pesto di Basilico - Basilikum, Pinienkerne, Knoblauch, Parmesan-Kise und Olivendl 37

*Sempre disponibili spaghetti senza glutine
*mmer verfiighar: glutenfreie Spaghetti

22

21

21

16
16
17
18
19
18



@@/@L é %?CL

Branzino alla griglia con risotto alla zucca e crumble di frutta secca 14
Gegrillter Wolfsbarsch mit Kiirbisrisotto und Nuss-Crumble

Sminuzzato di Capriolo con salsa ai finferli, cavoli rossi, frutta € marroni glassati K’)
accompagnati da gnocchetti al buzro (Spétzli) 1375012
Rehgeschnetzeltes mit Pfifferlingssance, Rotkohl, Friichten und glasierten Marroni, serviert mit Spétli

N
Medaglioni di filetto di cetvo gratinati con panure di nocciole e mandorle ir}
cavoli rossi, frutta e marroni glassati accompagnati da gnocchetti al burro (Spiitzli) 1375912
ZLart gebratene Hirsch-Filet-Médaillons mit Haselnuss- und Mandelbrot gratinitiert,

Rotkobl, Friichten und glasierten Marroni, serviert mit Spatzli

Petto di Pollo impanato su tiso selvatico,con verdute (eggermente piccante) € burtrata 1ssn
Paniertes Hébnchenbrustfilet auf Wildreis mit Gemiise (leicht pikant) und Burrata

100%

Spezzatino di vitellone "Baron de Bassus" con Polenta nera (Farina di Saraceno) 175
Geschnetzeltes Kalbsfleisch "Baron de Bassus" mit schwarger Polenta (Buchweizennmebl)

100%

Cordon bleu di maiale con crudo della Valposchiavo
formaggio fondente, spinaci e patatine fritte s
Cordon Bleu (Schwein) mit Puschlaver Robschinken, Schmelzkdse, Spinat und Pommes Frites

Guancia di Manzo cotta a bassa temperatura con tisotto allo zafferano
e fonduta deZImIgja.HO 13712
Rinderbacke bei Niedrigtemperatur gegart mit Safranrisotto und Parmesanfondue
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