
22

Bouquet d’insalata autunnale con petto di fagiano cotto a bassa temperatura 19

Herbstliches Salat-Bouquet mit zart gebratener Fasanenbrust an Blaubeervinaigrette aus unseren Wäldern

21

12

24
Pappardelle an feinem Hirsch-Ragout und wilden Preiselbeeren

22

Hirsch -Tartar mit Wachteleiern nach Art des Chefs und knusprigen Bruschette im Holzofen gratiniert

e vinaigrette ai mirtilli dei nostri boschi 1-7

"Sciatt" di formaggio (Saoseo) Bio-Valposchiavo        con Crudo di Cinghiale 1-7

Battuta di Cervo con uova di quaglia      e bruschette gratinate al burro  1-3-7-10

Vellutata di Zucca con crostini di pane cotto nel forno a legna 1-7

Pappardelle al ragù di cervo con mirtilli rossi 1-3-7-8-9-12

Kürbissuppe mit Brot-Croûtons

"Sciatt" aus Bio Valposchiavo-Käse (Saoseo) mit Wildschwein-schinken

Risotto ai mirtilli dei nostri boschi mantecato al mascarpone con slinzega di cervo
Heidelbeer-Risotto an Mascarpone mit Hirschtrockenfleisch 1-7-12



34

36
cavolini di Bruxelles, cavoli rossi, frutta e marroni glassati 1-3-7-8-9-12

36

22

22

22

22

24

Carpaccina di Cervo 1-7

Pomodoro, burrata, carpaccio di cervo, rucola, grana
Tomaten, Burrata, Hirschcarpaccio, Rucola, Grana

Calzone Ragù 1-7

Mozzarella, ragù di cervo, porcini, dadolata di zucca
Mozzarella, Hirschragout, Steinpilze, Kürbiswürfel

Cacciatora 1-7

Pomodoro, mozzarella, bresaola di cervo, spinaci, grana

Cinghiale e Zola 1-7

Boscaiola 1-7

Crema di zucca, mozzarella, pere, gorgonzola, crudo di cinghiale, noci

Zart gebratene Hirsch-Filet-Médaillons mit Pfifferlingen-Sauce, serviert mit Butterspätzli

Tomaten, Mozzarella, Hirschbresaola, Spinat, Grana

Pomodoro, mozzarella, lüganighetta di capriolo, mascarpone, pomodori secchi
Tomaten, Mozzarella, Rehlüganighetta (Wurst), Mascarpone, getrocknete Tomaten

Kürbiscrème, Mozzarella, Bresaola, Birne, Gorgonzola, Wildschwein-schinken, Nüsse

Salmi di Camoscio “Albrici” con polenta Nera 1-3-7-8-9-12

Gämspfeffer “Albrici” mit schwarzer Polenta (Buchweizenmehl)

salsa ai finferli e accompagnati da gnocchetti al burro     (Spätzli) 1-3-7-8-9-12

Medaglioni di filetto di cervo rosolati in padella con

Costoletta di Capriolo in crosta di nocciole, gnocchi al burro     (Spätzli),

Rehkotolett in Haselnusskruste, Buttergnocchi, Rosenkohl, Rotkraut, Früchten und glasierten Edelkastanien


